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T mardi 30 R mercredi 31 jeudi 1 _ ‘ vendredi 2 :l
Melon
Gratin de pates 4 la g §‘
provencale (G.S.L)
abricot -
biscuit (G,L)T
lundi 5 ’ mardi 6 : mercredi 7 jeudi 8 vendredi 9
Tomates (S,M) Salade de riz (M.S) Concombres (M,S)
Chipolatas™ (S) Merlu persillade (P,L) omelettes pomme de terre (O)
pates (G,L) courgette a la tomate >/} salade (S,M) !‘
yaourt fraise* (L) glace artisanale ()T cantal (L)
péche
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Ville de Ribérac

VILLE DE RIBERAC
MENUS RESTAURATION SCOLAIRE Du 01 aoit au 31 aoiit 2024
Dont Aliments issus de I'agriculture, élevage , biologique et/ou local(e)
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lundi 12 mardi 13 mercredi 14 jeudi’® | vendredilé
paté de campagne* salade de pates (G.M.S)
spaghettis bolo (G.S) R6ti de boeuf* -
cantal (L) Haricot vert (L) .,(f.{;:
banane yaourt a boire (L)*
. lundi1g mardi 20 mereredi 21 jeudi 22 vendredi 23
Melon tomates oeuf (O) A concombres mais (S,M)
Merguez/chipos* Merlu r:-' \"““;; pizza légumes de saison (G.L)
semoule (G) et courgettes pommes vapeur (L) ;i/\ n/ salade (S,M)
camenbert (L) créme vanille (L)* glace (L)T
nectarine
I lundi 26 mardi 27 | mercredi 28 jeudi 29 vendredi 30
saucisson a l'ail taboulé (G.S) "y . tomates concombres (S,M) -y
poisson (P,L) roti de porc* N |

Pates a la tomate(G,L)
fromage a tartiner*(L)

abricot

ratatouille
yaourt a boire*
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