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Lundi, 04 < Mardi 05 Menchedi 06 Jeudi OF

salade de pommes de

Ville de Ribérac

saucisson alail saladc dc haricots rillettes de porc P oY sls
blancs 1 IVE(S) Lerre b(i: o;; locale .4
. ; < S,
youlet bio local lasagne bolo bio (G.L) -l
} tortellinis ricotias A Roti de boceuflocal
_ ¢pinard a la tomate . N . .
petits pois bio (G) P (G.L) salade de fruit Haricot verts bio (L)
Y
s 2
rap¢ bio =

(ar aux pommes bio
((J. L) _Z.Dl

vaourt local vanille (L)

fraisc au sucrc

Lundi 11 Mardi 12 Mencredi, 13 Jeudi 14 Vendredi, 15

rillettes de sardine salade ocuf (0.S5)

Blanquectte de poisson Bretonne (P.L) & ) o
- artine facon pizze
(P.GL) & tartinc lacon pizza -5
riz bio de Camarguc (L) gratinde pates ala (L.G) ErEss ol
o~ L)
tomate et mozza (G,L) .
. ) . -~ (raisc au sucre
[romagc blanc bio ct a=
micl local purée de pommes petit suisse bio (L)
- 2 Py
[Kiwi = =

DONT ALIMENTS |SSUS DE L'AGRICULTURE BIOLOGIQUE ET /0U LOCALE.
DES MODIFICATIONS PEUVENT AVOIR LIEU EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS.
LES MENUS ET REPAS SONT ELABORES PAR LA CUISINE CENTRALE
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Lundi 18
paté ., cornichons(O)

Chipos locale (S)
lentilles bio locales

al
=

vaourt local myrtille

(L)

Lundi, 25

# origine des viandes :

I

Mivean 2

Mardi, 19 &
courgettes bio ou
locales rapéces (M.S)

A
=

boulettes tomate et A
tortis bio (G,S0)
cmimental rap¢ bio

bananc bio
spaghettis bolo bio
(G) A
. . =
rapeé bio

vaourt a boire local
framboise (L),

pominece

Boeuf bio, parc bio, poulet bio, veau bio : Manger big Périgueux

Porc, veau et boeuf locaux : boucherie Rovére Riberac

poulet Label rouge : Samy Beau Vanxaing

veau local : Emilie Forey St martin de Ribérac
poisson : SAS Eden Ostrea La RoChelle
canard : La bélaudie, Mr Havard Ribérac

S : sulfites

)

quiche au [romage bio
(0.G) A
=3

veau local marengo
(S.0)8
pommes dc terre
vapeur (L)

glace (L)

Mencredl 27

saucisson al'ail (O)

poulct bio
haricots verts
pomme de terre bio
(L)

créme rapadura (L)
A
.=

foit maison & végé & Label rouge @2

allergénes :

FC : fruit & coques SE : Sésame
G : gluten M : moutarde C: céler:
L:lait SO:soja A :arachide

3
Menu restauration scolaire
Du 18/05/2026 au 29/05/2026

P : poisson crustacés

Jeuwdi 21

roti de pore bio local
gratin de choux fleur
bio oulocal (L.G) -&

bric bio

compole bio locale

Jeudi, 28 <

brocolis bio (S,M* o
gy s |
omelette bio pomme

deterrelocale (O) 4
e |

cmmental bio (L)

(raisc au sucrc

taboulé¢ bio (G.S) &

poisson [rais (P)
Epinard bio ala
créme
gatcau bio au
chocolat blanc_ a
|
(G,L.O)

Yerdnedi, 29
carottes trapées bio

(S)
poisson [rais

i

P)
5L)

-

scmoule bio (
cantal AOP (L)

cookics bio(L,0,G)
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